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Москва, ул. Электродная д.2, стр. 32    

Организационные вопросы :

Тайминг мероприятия :

 ◦   Заезд на площадку начинается с 8:30 утра 4 октября

 ◦    Перерыв для участников с 15:00 - 16:00

 ◦   16:00 - 20:00 Вторая гостевая сессия

 ◦   17:00 Конкурс барменов "Мастерская настоек" (подробности в регламенте конкурса)

 ◦   18:30 Торжественное награждение  победителей во всех номинациях на главной сцене.

 ◦   20:00 Окончание мероприятия.

 ◦   до 22:00 нужно собрать инвентарь и покинуть площадку

 ◦   21:00 - 6:00 afterparty в барном пространстве Кривоколенный пер. 10с5

Михаил 89263403248 - организация выступления баров, 
проведение конкурса, жюри.

 ◦    11:00 - 15:00 Первая гостевая сессия (после первой сессии все гости покидают мероприятие, после перерыва 
начинается вторая сессия для новых гостей)



Предоставляют организаторы :

 ◦    Стенд в виде высокого стола-стойки, высота - 120, ширина - 200, глубина - 100. Рабочая зона для барменов на стенде от стола до стены  - 100 х 200.

расстояние между стендами -  100.

 ◦   Сервировочный стол на бэке 80х80 , один стол на два бара

 ◦   Стул - 1 шт на бар.

 ◦   Пластиковые шоты 20мл - для розлива напитков на дегустацию 1000шт. Свою посуду можно использовать по желанию.

 ◦   Пластиковые стаканы 0,4л под микс дринки и лимонады -150шт.

 ◦   Вода без газа одна 19ти-литровая канистра с помпой. Одна канистра на два рядом стоящих бара.

 ◦   Вода бутылочная без газа 10х0,6л для каждого экспонента. 

 ◦    Кувшин для ополаскивания гостевых дегустационных стеклянных бокалов, емкость под слив и для мусора.

 ◦    Подсобные помещения для персонала (участников) с санузлами.

 ◦   Электричество : 220В, розетки у каждого стенда на расстоянии 4 метра.  Нужно взять свой удлиннитель. 

 ◦   Общее оформление барной улицы.

    Предоставляют бары :

 ◦   Свой мерч - дарить или продавать, решают бары. Для продажи нужен терминал, который привязан к адресу  бара.

 ◦   Свой холодильник или другое оборудование по желанию (согласовать с организаторами).

   Что нужно для бесплатного участия бара :

 ◦   Подписать соглашение о запрете продажи алкоголя на мероприятии.

 ◦   Заполнить и прислать анкету участника.

 ◦    Выложить пост в соцсетях бара об участии в фестивале.

 ◦    Свои напитки (настойки, коктейли на настойках). Закуски, еда, снеки - по желанию.  Продавать алкоголь запрещено. Для продажи еды нужно оформить точку кейтеринга 
(подробности у организоторов).

 ◦   Предоставить бесплатный  продукт для дегустации на фестивале. Рекомендовано : 6-7 видов настоек, по 4-5 литров. В их число обязательно должны входить настойки, 
которые участвуют в конкурсах.

 ◦    Принять участие в акции "1 +1" в рамках бар-хоппинга "Народный хит" . При заказе одной настойки вторую налить бесплатно (подробности в регламенте конкурса).

 ◦   Участие в фестивале для баров бесплатное.

 ◦   Предоставить минимум 2 бармена на стенд вашего бара, максимум 4. Возраст участников должен быть 18+.

 ◦    Оформление стенда. Стиль мероприятия "Рашн клюква". Приветсвуем использование русской народной  и советской символики на стендах и в элементах одежды.  Будем 
признательны, если поддержите настроение фестиваля.



• Данная настойка должна быть представлена на стенде бара в день мероприятия  в рекомендованном количестве 5л. 

• Допускается любая алкогольная основа, метод настаивания и любые игредиенты разрешенные для производства в пищевой промышленности. 

• Данную настойку так же можно подать в дисциплину «Место силы» 

• Данная настойка не может учавствовать в конкурсе «Мастерская настоек»

• Победа присуждается настойке, набравшей наибольшее количество голосов. Награждение и состоится на главной сцене фестиваля 4 октября 18:30. 

• Дегустационное жюри в оценке этого конкурса участия не принимает, учитывается только народное голосование. 

    «Мастерская настоек» — конкурс для барменов: нужно создать уникальную настойку с оригинальной подачей и закуской, а также коктейль на её основе.  

• Прислать  заявку - анкету участника до 1-го сентября. Возраст участника должен быть 18+. В анкете описать подробно метод производства, состав, граммовки и тд.

• Будет пост-анонс на сайте и в канале фестиваля с представлением участника и его работы. 

• В одной презентации могут  учавствовать один или два бармена одновременно от одного бара , если того требуют концепция или технические условия презентации. 

• От каждого бара может быть одно выступление. 

• Настойка должны быть представлена для 4х членов жюри, 4 рюмки со своей закуской и подачей .

• На подготовку рабочего места дается 5 минут; на выступление дается не больше 5 минут.

• Выступления участников будут происходить за стойкой мобильного бара в отдельном зале.

• Данная настойка должна быть из той же партии, что и образец, сданный на конкукрс (дегустацию) и представлена на фестивале в рекомендованном количестве 5л. 

• Данную настойку нельзя  заявить в дисциплину «Место силы» 

• Данная настойка не может учавствовать в конкурсе «Народный хит»

• Награждение состоится на главной сцене фестиваля 4 октября 18:30. 

• Победа присуждается настойке набравшей наибольшее количество балов согласно оценочным листам конкурса. 

      Механика проведения конкурсов и регламент :

• Выступления и работы участников оцениваются жюри на конкурсе в день мероприятия. 

    «Народный хит» — бархоппинг с 15 августа по 30 сентября с голосованием гостей в Telegram-канале фестиваля за самую популярную настойку. Бары представляют 

свой главный настоечный хит — визитную карточку заведения.  

•  Бар участник фестиваля должен заявить самую популярную  настойку заведения (в анкете участника) и предоставить ее по запросу гостей, в качестве комплимента или 
скидки. Если настойка понравилась гость  может проголосовать за неё. Голосование начнется  15го августа в Telegram-канале фестиваля https://t.me/MarkQuality.  

• Нельзя использовать готовые заводские сиропы, и ликеры, можно использовать самодельные. Можно использовать фруктовое пюре. Допускается любая алкогольная основа, 

метод настаивания и игредиенты (сахара, кислоты, стабилизаторы, осветлители и т.д.) разрешенные для производства в пищевой промышленности*. 

• Бармен должен представить свою авторскую настойку и коктейль с этой настойкой на конкурсе барменов на самом фестивале 4 октября 17:00 



    «Место силы» — битва баров за звание лучшей настойки в четырёх номинациях и за титул лучшего бара с настойками в 2025 году.  

• Нужно прислать ровно три разные настойки (0.5л для каждого образца) из четырех категорий : 

• Данная настойка должна быть из той же партии, что и образец сданный на конкукрс (дегустацию) и представлена на фестивале в рекомендованном количестве 5л. 

• Данную настойку нельзя  заявить в дисциплину «Мастерская настоек» и «Народный хит».

• Победа присуждается настойке, набравшей наибольшее количество баллов согласно оценочным листам на предварительной дегустации.

• Награждение состоится на главной сцене фестиваля 4 октября 18:30.

      Механика проведения конкурсов и регламент :

• Бары присылают заполненные анкеты и образцы настоек заранее (с 15 августа -26 сентября по адресу: Кривоколенный пер10 стр 5 ; …) , для оффлайн дегустации жюри.

• Нельзя использовать готовые заводские сиропы и ликеры, можно использовать самодельные. Можно использовать фруктовое пюре. 

• Фрукты и ягоды 10-40% крепости (классические настойки, наливки на ягодах и фруктах с использованием любых других ингредиентов допустимых для пищевой 
промышленности, малой, средней или повышенной крепости, со средним или малым содержанием сахара). Допускается любая алкогольная основа, метод настаивания и 
игредиенты (сахара, кислоты, стабилизаторы, осветлители и т.д.) разрешенные для производства в пищевой промышленности*.

• Сливочные настойки 5-30% крепости  (сладкие и не сладкие ликерные, плотные  настойки с использованием молочных продуктов : молока, сливок, ряженки, кефира, йогурта. 

Допускается любая алкогольная основа, метод настаивания и игредиенты (сахара, кислоты, стабилизаторы, осветлители и т.д.) разрешенные для производства в пищевой 
промышленности*.

• Гастрономия: овощи и травы, орехи,  25-40% крепости (настойки из овощей, трав и кореньев, типа перцовок, хреновух, Ерофеичей и тд, с малым содержанием сахара, средней 
и повышенной крепости. Любая алкогольная основа и ингредиенты  допустимые для пищевой промышленности). Допускается любая алкогольная основа, метод настаивания и 
игредиенты (сахара, кислоты, стабилизаторы, осветлители и т.д.) разрешенные для производства в пищевой промышленности*.

• Семейство Цитрусовых  5-40% Обязательный основной ингредиент настойки плод семейства цитрусовых (апельсин, грейпфрут, лимон, лайм, каламанси, мандарин, свити, 
цитрон, померанец, бергамот, помело , кумкват и др). Допускается любая алкогольная основа, метод настаивания и игредиенты (сахара, кислоты, стабилизаторы, осветлители 
и т.д.) разрешенные для производства в пищевой промышленности*.


